
    
 
Montag, 27. Juli 2026 
Spanferkelrollbraten in Dunkelbierjus mit Süßkartoffeln  18,50 €  
Frutti de Mare aus dem Safransud mit Spaghetti   19,50 €  
Pfifferlinge in Rahm im Kräuter-Crêpe    17,00 € 
 
Dienstag, 28. Juli 2026 
Putensteak mit Tomatenbutter dazu Gemüse-Schupfnudel-Pfanne 18,50 €  
Doradenfilet auf Artischocken-Risotto    19,50 €  
Auberginen-Piccata mit Spaghetti     17,00 € 
 
Mittwoch, 29. Juli 2026 
Rinderfiletspitzen „Stroganoff“ mit Kartoffelrösti   18,50 €  
Kabeljaufilet in leichter Senfsoße mit Butter-Reis   19,50 €  
Gnocchi mit Salbei und Parmesan     17,00 € 
 
Donnerstag, 30. Juli 2026 
Lammragout mit Wurzelgemüse in Rotwein geschmort dazu Nudeln 18,50 €  
Filet de Lup de Mer auf weißem Bohnenpüree mit frittiertem Salbei 19,50 €  
Gemüse-Lasagne mit Gorgonzola     17,00 € 
 
Freitag, 31. Juli 2026 
Badisches Dreierlei      18,50 €  
Lachsteak unter der Meerrettichkruste mit lauwarmem Gemüsesalat 19,50 €  
Gefüllte Grill-Gurken auf Bulgur     17,00 € 
 
Tipp vom Chef: 
Rote Grütze mit Vanilleeis      5,50 € 

 
Alle Tagesgerichte inkl. Suppe oder kleinem Salat und Kaffee. 

 
 

Wir freuen uns über Ihre Google-Bewertung! 
 

 

 
Zum Aperitif empfehlen wir 
Rosé Winzer-Sekt Weingut Fritz Wassmer   0,1 7,90 € 
Sekt Cuvée alkoholfrei     0,1 6,90 € 
 
Lieler Schlossbrunnen Mineralwasser Natur/Classic  0,25  3,50 € 

0,50  5,50 € 
 
Hornberger Lebensquell Mineralwasser Naturelle/Medium 0,33  4,00 € 

1,0  7,90 € 
 
Libella Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Apfel-Schorle  0,2  2,90 € 
Rhabarber-Schorle, Johannisbeere-Schorle   0,4  5,40 € 
 
Unsere Weinempfehlung 
Rose Chiaretto di Bardolino Cantine Delibori Italien  0,1 3,60 € 
                                                                            0,2 7,20 € 
 
Arneis Piemont Italien     0,1 4,20 € 

0,2 8,40 € 
 
Grauburgunder trocken Weingut Fritz Wassmer  0,1 4,00 € 

0,2 8,00 € 
Lichtblick-Klassiker 
Tagessuppe       7,50 € 
Blattsalat       5,50 € 
 
Portion Pfifferlinge in Rahm mit Landbrotknödeln oder Rösti  26,50 
 
Großer Salatteller  

- Land & Meer     26,50 € 
- Sesamhähnchenstreifen    22,50 € 
- Bio-Ziegenfrischkäse    22,50 € 
- Schnitzel vom Landschwein   22,50 € 

 
Crème Brûlée        8,00 € 
 

Allergie & Zusatzstoffe? Wenden Sie sich bitte an unseren Service. 
Gern passen wir Ihre Gerichte in Rücksprache mit der Küche an. 

Küchenzeiten  
Montag bis Samstag 11.30 bis 14.45 Uhr & 18 bis 22 Uhr 

Sonntag & Feiertags - Ruhetag 
0761 29280940 

info@lichtblick-freiburg.de 
 www.lichtblick-freiburg.de  

mailto:info@lichtblick-freiburg.de
http://www.lichtblick-freiburg.de/

