Liebe Gaste,

Herzlich willkommen bei uns im Lichtblick!

Wir wollen SIE zufrieden stellen
und wiinschen uns, dass Sie sich bei uns rundum
wohl fihlen.

Einen grol3en Teil tragt unsere Kiiche dazu bel, die
qualitativ hochwertige Produkte kunsthandwerklich
verarbeitet. Unsere Produkte sollen mit Respekt
behandelt werden, indem wir sie nicht verfélschen.
Der Kalender der Jahreszeiten bestimmt unsere
Gerichte, indem wir lhnen saisonal angebotene
Produkte empfehlen.

Die gelungenen Gerichte unserer Kiiche wollen wir
Ihnen mit einem freundlichen, aufmerksamen, lhnen
zugewandten Service der nicht an Etikette gebunden
ist, servieren.

Am Ende steht der Preis, der mit unserer Leistung
konform geht.

Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt!

Wir fordern

e
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Sie planen eine Familien oder
Firmenfeier:

Reservieren Sie rechtzeitig:

Gerne unterbreiten wir Ihnen ein personliches Angebot.
Unser Gastraum bietet Platz fir bis zu 60 Personen,

ab 25 Personen kénnen Sie unser Restaurant ganz fir Sich
alleine haben.

Unser Mentvorschlag fir Ihre Feier.

Gebratene Gambas auf Fenchelsalat

*kk

Rinderfilet mit Steinpilzen

***k

Dessertvariation ,,Lichtblick*

39,50 Euro

Gerne unterbreite ich Ihnen auch einen individuellen Mentvorschlag.
AuRern Sie einfach lhre Wiinsche.

Mit freundlichen GriiRen
Ihr Udo Grof3 und Lichtblick Team



Warme Getranke

Tasse Cafe

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

HeiBe Schokolade mit Sahne
Cafe — Bailey’s

Beutel Tee

Schwarztee
Hagebuttentee
Kamillentee
Pfefferminztee
Fencheltee
Heile Zitrone
Tee mit Rum

Offener Tee

Griiner Tee
mild und aromatisch

Earl Grey / Darjeeling schwarz

aromatisch - Bergamotte

English Breakfast schwarz
munter machende
Frihstucksmischung

Pai Mu Tan
WeiBer Tee" feinherb, groBe,
wenig gerollte Blatter

2,00 €
1,80 €
2,00 €
2,80 €
2,20 €
240 €
2,80 €
2,80 €
4,50 €

2,00 €

3,50 €

3,20 €



Alkoholfreie Getranke

Lebensquell Wasser
naturelle
Lebensquell Wasser
medium

San Pellegrino

Tafelwasser
Orangina gelb
Orangina rot

Cola (1, 8)

Fanta (1)

Sprite

Spezi (1, 8)
Apfelschorle
Apfelsaft naturtriib
Orangensaft Jacoby
Coca Cola light
Johannisbeerschorle
Traubensaftschorle

Bitter Lemon (9)
Tonic Water (9)
Ginger Ale (1)

Tomatensaft
Traubensaft
Johannisbeernektar

Rivella Original

0,331 1]
2,0 4,90
2,0 4,90
051 11
3,50 € 550 €
0,251 051
1,80 € 340 €
2,50 €
2,50 €
021 041
1,90 € 3,60 €
1,90 € 3,60 €
1,90 € 3,60 €
1,90 € 3,60 €
1,90 € 3,60 €
2,00 € 3,80 €
2,00 € 3,80 €
2,50 €
3,80 €
3,80 €
0,21
2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
0,33L 2,90€

Aloha Lemonade Grapefruit-Orange 0,33 L 2,90 €

€



Aperitif und Sekt

Riesling Sekt
Prosecco

Aperol Spritz

Sekt Hibiskusblite
Champagner
Rossini / Bellini

Sherry Medium, Dry

Martini Bianco, Rosso, D oro
Port white, Ruby, Tawny
Campari (1)

Cynar

Pernod

Averna

Digestifs

Weingut Kiefer

Mirabelle
Williams Christ
Sauerkirsch
Obstbrand

Nardini

Mandorla
Aquavit
Aquavit Riserva

01l

550 €
4,50 €
6,50 €
7,50 €
8,50 €
9,50 €

4 cl

3,50 €
3,50 €
4,50 €
6,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

2cl

4,00 €
4,00 €
5,50 €
4,00 €

4,50 €
4,50 €
5,00 €



Digestifs

Marzadro Grappa

La Trentina tradizionale

La Trentina morbida
Moscatella
Chardonnay
Grappa 43

Ramazzotti
Fernet
Jagermeister

Amaretto
Baileys

Zibartle
Himbeergeist
La vieille Prune

Jack Daniel’s

Jim Beam

Johnnie Walker red
Johnnie Walker black

Havana Club anejo 3
Bacardi

Gin Gordons

Wodka Moskovskaya

Tequila Silber
Tequila Gold
Calvados

2cl

4,50 €
5,50 €
4,50 €
6,50 €
5,50 €

4,00 €
3,50 €
3,50 €

4,00 €
4,00 €

6,50 €
4,50 €
550 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
6,50 €

5,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

3,50 €
3,50 €
4,50 €



Unsere offenen Weine

Gutedel trocken

Weingut M. Kiefer, Ballrechten-Dottingen
0,101 0,251 0,50 |
1,80 € 3,60 € 7,00 €

WeiBburgunder trocken

Weingut M. Kiefer, Ballrechten-Dottingen
0,101 0,251 0,501
2,20 € 4,40 € 8,60 €

WeiBburgunder trocken

Weingut Bercher, Burkheim
0,101 0,251 0,501
2,90 € 5.80 € 11,40 €

WeiBburgunder trocken

Weinhaus Joachim Heger, Ihringen
0,101 0,251 0,501
3,20 € 6,40 € 12,60 €

Grauburgunder trocken

Weingut Dr. Schneider, ZunZingen
0,101 0,251 0,501
2,20 € 4,40 € 8,60 €

Grauburgunder trocken

Weingut Bercher, Burkheim
0,101 0,251 0,501
290 € 580 € 11,40 €

Chardonnay trocken

Weingut Dr. Schneider, ZunZingen
0,101 0,251 0,501
2,20 € 4,40 € 8,60 €

Riesling trocken

Weinhaus Joachim Heger, Ihringen
0,101 0,251 0,501
3,20 € 6,40 € 12,60 €

Fragen Sie nach unserer Weinkarte!



Unsere offenen Weine

Riesling trocken

Weinglter Wegeler, Rheingau
0101 0,251 0,501
2,70 € 540 € 10,60 €

Rotwein & Rose

Spatburgunder Rotwein trocken

Weingut Bercher, Burkheim
0,101 0,251 0,501
2,90 € 580 € 11,40 €

Spatburgunder Rotwein trocken
Weinhaus Joachim Heger, Ihringen
0,101 0,251 0,501
3,40 € 6,80 € 13,40 €

Weinschorle weil3 oder rot

0,251

2,50 €
Unsere besonderen Weine aus
der 0,75 | Flasche

Cabernet Franc Rotwein Frankreich
0,101 0,251 0,501
3,20 € 6,40 € 12,60 €

Johner’s Rosé Bischoffingen Deutschland
0,101 0,251 0,501
310 € 6,20 € 12,20 €

Argentato Le Pupille WeiBwein Toscana Italien
0,101 0,251 0,501
3,20 € 6,40 € 12,60 €

Barbera D Asti Rotwein Piemont Italien
0,101 0,251 0,501
2,20 € 4,40 € 8,60 €

Tempranillo Rotwein Spanien
0,101 0,251 0,501
2,80 € 5,60 € 11,00 €



Bier von der
Privatbrauerei Ketterer aus Hornberg

Pils vom Fass
021 0,31 0,51
1,80 € 2,50 € 3,60 €

Export vom Fass
031 051
2,50 € 3,60 €

Erdinger WeiBBbier alkoholfrei

0,51
3,60 €
Clausthaler alkoholfrei
0,331
2,50 €
Radler
0,31 0,51
2,50 € 3,60 €
WeiBbier aus der Flasche
0,51
Helles 3,60 €
Kristall 3,60 €

Dunkel 3,60 €




Vorspeisen & Salate

Markgréfler Feldsalat 9,50 €
mit Sonnengetrockneten Tomaten, Parmesan
und Pinienkernen

Riesengarnelen, Bl ack Ti ger 1290€ df ang
in Olivendl mit Knoblauch,
Rosmarin und Chili gebraten

Carpaccio mit Parmesan 10,50 €
rohes, hauchdiinn geschnittenes

Rindfleisch

Salate

Kleiner gemischter Salat 550 €
GroBer gemischter Salat 8,50 €

GroBer Salatteller
- mit gebratenem

Sesamhahnchen 10,50 €
- mit Ziegenfrischkase 10,50 €
Salatteller "Land und Meer" 14,50 €

- mit gebratenem Fisch,
Garnele und kleinem Steak

Suppen

Kurbisrahmsuppe 5,50 €
Rinderkraftbriihe mit Fladle 5,50 €
Fischsuppe

mit Garnele,

Muscheln und Fisch 9,50 €



Pasta und Vegetarisches
- Spaghetti in pikanter
TomatensoBe mit
gebratenen Garnelen 13,50 €

- Pappardelle mit Lammragout 14,50 €

- Orangenpolenta mit Ziegenfrischkase und
Ratatouillegemdse 12,50 €

- Sautierte Steinchampignons mit Balsamiko

und Gnocchi 10,50 €
- Spinat-Gorgonzola-Risotto 12,50 €
- Hausgemachte Ravioli ~ Vorspeise 8,50 €
Hauptgang 12,50 €

Hauptgerichte Fleisch

- Zart rosa gebratenes Lammbhuftchen
mit Chorizo und Gnocchi 18,50 €

- Rinderriicken vom Grill
mit Ratatouillegemise und Rosmarinkartoffeln 19,50 €

- Maishahnchenbrust mit Krautern gebraten,
grinem Spargel und Risotto 17,50 €

- Gekochte Ochsenbrust mit

Meerrettichrisotto 14,50 €
Fisch
- Ganzer Wolfsbarsch vom Grill 18,50 €
- Ganze Seezunge vom Grill 26,50 €
- Ossobuco vom Seeteufel 22,50 €
- Zanderfilet kross gebraten 17,50 €

zu unseren Fischgerichten Servieren wir Ihnen
Blattspinat oder Ratatouillegemiise und Rosmarinkartoffeln



Fiir unsere kleinen Gaste

- Pfannkuchen

mit Zimt und Zucker 350 Cent
- Spaghetti

mit TomatensoBe 550 Cent

- Kinder-Schnitzel mit
Kartoffeln 650 Cent

- Piratenteller fur Ihr Kind kostenlos

Vesper und was zum Naschen

- Schélchen griine Oliven 4,50 €
(1,2,5,6)
- Grana Padano
mit Feigensenf 8,50 €
- Gemischte Kaseplatte 14,50 €

- Teller mit italienischem
Landschinken, Coppa und
Salami (1, 2, 5, 6) 12,50 €

- Elsdsser Wurstsalat
mit Brot (1, 2, 3, 4, 5, 6) 7,50 €

- Elsasser Wurstsalat

mit Rosmarinkartoffeln 9,50 €
(ll 2l 3’ 4[ 5[ 6)
- Paniertes Schnitzel mit Brot 8,50 €

- Paniertes Schnitzel
mit Rosmarinkartoffeln 10,50 €

- Schweinerlickensteak mit
geschmolzenen Tomaten 11,50 €



Desserts

Creme Brllée

Schokoladen - Rotweinkuchen
mit Vanilleeis und
Espresso-Sabayone
Apfelstrudel mit Vanilleeis
Gemischtes Eis

Gemischtes Eis mit Sahne

Eine Kugel Eis oder Sorbet
Unsere Sorten:

Vanilleeis, Schokoladeneis, Erdbeereis,

Zitronensorbet und Himmbeersorbet

Unser Tages-Dessert

Gewadrzorangen mit Topfenmousse

6,50 €

7,50 €

4,50 €

4,50 €

5,00 €

1,50 €

7,50 €



Unsere besondere Empfehlung

Champagner Henri de Verlaine 0,1L 8,50 Euro

Kirbisrahmsuppe 5,50 Euro

Kirbisrahmsuppe
mit gebratener Garnele 7,50 Euro

Gebratene Jakobsmuscheln
mit warmem Linsensalat 14,50 Euro

Horbener Bio Ziegenfrischkase
auf Ciabatta gebacken mit Blattsalat 10,50 Euro

Marinierte Entenbrust mit Feldsalat 14,50 Euro

Gebratene Géanseleber
mit karamellisierten Kumquats 18,50 Euro

Hausgebeizter Premium Lachs
mit frischem Meerrettich und Rosti 14,50 Euro

Gewidrzorangen mit Topfenmousse 7,50 Euro

Zum Dessert oder der Ganseleber ein Glas

2009 Saint Patrick »Beerenauslese« 0,1L 9,50 Euro

Unsere Besondere Rotweinempfehlung
2008er Patriarchi Francone 0.3751 18.50 Euro
2007er Saffredi Pupille 0.3751 39.00 Euro

2004er Maucaillou Moulis-Médoc 0.3751 19.50 Euro



Gin Tonic

Wodka Lemon

Campari Orange

Campari Soda

Whisky Cola

Bacardi Cola

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer & Service
Farbstoff

Konservierungsstoff

Antioxidationsmittel

Geschmacksverstarker

geschwarzt
Phosphat
Milcheiwei3
Koffeinhaltig
10) Chininhaltig
11) StBungsmittel

)
)
)
)
) geschwefelt
)
)
)
)

6,50 €

6,50 €

550 €

5,00 €

6,50 €

6,50 €



