
    
 

Montag, den 11. März 2024 
 

Rinderfiletspitzen „Stroganoff“ mit feinen Butter Nudeln   18,50 € 
Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Curry-Linsen-Ragout  19,50 € 
Feta in Panko gebacken auf Bärlauch-Gnocchi    17,00 € 

 
Dienstag, den 12. März 2024 

Gebratener Kalbstafelspitz mit Apfel-Meerrettich-Vinaigrette & Ofengemüse 18,50 € 
Skreifilet mit Lachgemüse in Bärlauchsahne mit Rösti   19,50 € 
Pasta alla Puttanesca      17,00 € 

 
Mittwoch, den 13. März 2024 

 
Wildbratwurst mit Rahmwirsing und Schupfnudeln   18,50 € 
Seelachsfilet auf Senf-Sahne-Gurken und Dampfkartoffeln   19,50 € 
Gegrillte Aubergine mit Joghurt-Dip und Couscous   17,00 € 

 
Donnerstag, den 14. März 2024 

 
Putensteak in der Müslikruste auf Mango-Chili-Risotto   18,50 € 
Miesmuscheln aus dem Wurzelgemüse-Safran-Sud mit Spaghetti   19,50 € 
Panierter Camembert auf Ratatouille     17,00 € 

 
Freitag, den 15. März 2024 

 
Fleischpflanzerl in Pilzrahmsoße mit Rösti    18,50 € 
Kapseehechtfilet mit getrocknetem Schinken und Balkanreis  19,50 € 
Champignons in Bierteig gebacken auf Gemüse „Curry“   17,00 € 

 
 

Alle Tagesgerichte inkl. Suppe oder kleinem Salat und Kaffee. 
Soweit Sie von Allergien betroffen sind,  

melden Sie sich bitte beim Servicepersonal.  
Wir werden in Rücksprache mit der Küche Ihr Essen anpassen! 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Zum Aperitif empfehlen wir 
 

Rosé Winzer-Sekt Weingut Fritz Wassmer    0,1 7,90 € 
 

Sekt Cuvée alkoholfrei    0,1 6,90 € 
 

Unsere Weinempfehlung 
 

Gutedel „Grüner Markgräfler“ Weingut Lämmlin-Schindler Mauchen 0,1 3,50 € 
                                                                                          0,2 7,00 € 

 
Weißer Burgunder trocken VDP Ortswein Weingut Dr. Heger Ihringen 0,1 4,50 € 
                                                                                          0,2 9,00 € 

 
Grauer Burgunder trocken VDP Ortswein Weingut Dr. Heger Ihringen 0,1 4,50 € 
                                                                                          0,2 9,00 € 

 
Spätburgunder trocken Weingut Fritz Waßmer   0,1 3,90 € 
                                                                                          0,2 7,80 € 

 
 

 
Tagessuppe     7,50 € 
Blattsalat     5,50 € 

 
 

Großer Salatteller „Land & Meer“     23,50 € 
 

Großer Salatteller mit Sesamhähnchenstreifen   19,50 € 
 

Großer Salatteller mit Bio-Ziegenfrischkäse    19,50 € 
 

Apfelstrudel mit Vanilleeis    8,50 € 
 

Küchenzeiten  
Montag bis Samstag  

11.30 bis 14.45 Uhr & 18.00 bis 22.00 Uhr 
 

Feiertags 17.00 bis 22.00 Uhr  
Sonntags ist unser Ruhetag 

info@lichtblick-freiburg.de - www.lichtblick-freiburg.de - 0761 29280940 
 

Wir freuen uns über Ihre Google Bewertung! 
 

 

mailto:info@lichtblick-freiburg.de
http://www.lichtblick-freiburg.de/

